
 

 

 
 

 نموذج أجابة جامعة بنــــــها
 أغذية تكنولوجيا حفظ كلية الزراعـــــة

  زراعة وتربيةالرابعة شعبة الفرقة:  قسم علــوم الأغذية

 
 

 

 :درجة( 02)                           نقاط فقط  3جابة عن جابة السؤال الأول  مطلوب الإإ

إنشاء مصنع لتجفيف الخضر مراعاتها عند يذكر الطالب بعض الاعتبارات  التى يجب  .1
قربها من مصانع التصنيع الغذائى الأخرى والتكلفة الأنشائية وقربها من مثل  والفاكهة

مصادر المواد الخام وأيضا أمكانية إستخدام الفرز الناتج فى صناعات آخرى مثل صناعة 
 ....وأيضا أمكانية إنتاج مواد خام مناسبة لصناعة التجفيف المربى

حدث فى المعلبات مثل الفساد الكيماوى و الفساد الذي يالفساد  فقط صور الطالب ذكري .2
الذى الميكروبيولوجى الفساد مثل ثم يقوم بشرح أحدها الميكروبيولوجى الطبيعى  و الفساد 

يحدث فى الأغذية المعلبة ويذكر أنواع هذا الفساد الميكروبيولوجى  وأهم الميكروبات 
ويذكر مثال من الأغذية لكل نوع من الفساد ويحدد كيفية  –ع من هذا الفساد المسببة لكل نو

أو يشرح الفساد  نسانوبيولوجى ومدى خطورته على صحة الإالكشف عن الفساد الميكر
 .الكيماوى أو الطبيعى

 يقارن الطالب فى جدول بين كل من: .3

 دوث السلق للبسلة ن حيث حا ممالفرق بينهموضحا  تفاحر اليتعليب البسلة وتعليب عص

 .pHورقم الـ والمعاملة الحرارية  معاملات منع التلون للعصير ونوع الاينامل المستخدم

  التمليح الرطب والتمليح الجاف من حيث كمية الملح وتركيزه ومدة التخليل وعيوب
 ومميزات كل منهما والمواد الخام التى تناسب كل طريقة.

من حيث التكلفة ومدة الحفظ  جفيفبالتالأغذية حفظ  صناعةيذكر الطالب مميزات وعيوب    .4
......ثم يوضح الطالب كيف يمكنه التغلب والعبوات المستخدمةوالتأثير على القيمة الغذائية 

التجهيز الجيد  العملية التكنولوجية مثل  خطوات على عيوب هذه الصناعة عن طريق بعض
 ......(, الختعبئة فى عبوات مناسبةالو الكبرتةالسلق وو

 

 نقاط فقط : 3جابة عن مطلوب الإدرجة(  02جابة السؤال الثانى )إ

 مخطب  يوحبػ وطبواخ اجرباض اوطبواخ ذاريبر الضبار مبس ر بة الضبار صب رتيقوم الطالبة  .1

)مصبببلإ الاصبببرلم ن البببويل ن الاضبببالإن الا اتبببحن الابببرين البرالعبببح تبببالعارن الاثرذبببحن الارت بببح ن 

وحببػ تجيعبباي جلبب  الرر اببة يي شبب  الررشبباػن الاببرين الث،ببوتجن الربب تيطي  ببي ذاريببر الضببار 

 .الر ار مس ر ة الضار اكاااح اصرخ امها  لصاصرخ ي البضرخ مح 
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)مصبلإ الث بلإ االصبوم  لخضبرااخالااكهبح اتربا ا اب  ع ب  ذعا اثرذبحيشرغ الطالبة وطبوج ال .2

  عببس البببوا  ايببرا، ذببحالاثر ظببرا ا ببر  شبب  يببرا،  عببس  –  االزتاببة االبشببب  االثطببا ش

 اكاااح ؼضاب كباح الاثريد الليمح..... البضرخ مح  ي الاثرذح

 

س مس ؼابس ماوجاخ البا ج الاذائاح مصلإ ال شا ااتراذاس اال هالطالة ذأشار الرعبا  ع،ي  يوحػ .3

 جزيباخ.الرعبا  ع،ي جشا  الا ايقوم تشرغ ذأشار ا.... ؼ از ذاار اا ذ،  لهبا

 

يذكر الطالة  ق  وطواخ ص اعح الرر،اة ايقوم الطالة تشبرغ وطبوج البرام،بح الؽراتيبح  بي  .4

 ص اعح الرر،اة  ايوحػ  تظح الؽراتج االورد الليماس لأرضبام الببوا  الاذائابح  ثقبا ل تظبح

  يشرغ كاااح رااس الورد الأمصلإ ل،برام،ح الؽراتيح ايذكر أه  الروامبلإ الربي يرورب  ن شpH الـ

 .)ال اماس  ع،اها ارد البرام،ح الؽراتيح

 

 :درجة( 02)                            نقاط فقط  4جابة عن مطلوب الإجابة السؤال الثالث إ

بذكر أهم الخامات المتوفرة فى السوق قتصادياتها ثم يقوم وإيتكلم الطالب عن صناعة التخليل  .1
 المحلى والتى تصلح لصناعة التخليل مثل الليمون والزيتون والفلفل واللفت والجزر ....

الطالب بذكر أهم سوائل التبريد مثل الأمونياا والفرياون.... وياذكر مميازات وعياوب كال  يقوم .2
 د.منها  ويذكر أهم الصفات الواجب توفرها فى سائل التبريد الجي

 
 يعرف الطالب المصطلحات المذكورة فقط. .3

 
القااصاخ الري ذؤوذ ل،رؽقب  مبس كابا ج عب،ابح القابلإ الببز اض أش با  ؼاب  يتكلم الطالب عن أهم  .4

  ي رااس م ى ذ اولإ  ثقاخ الرثوج مع ترضها مضررا ا تالرص  ك،با اماس. الاغذيح تالرر،اة

)مثل العزل وازاله الثلج  د تبريد الاغذيةيذكر الطالب فقط الإعتبارات التى يجب مراعاتها عن .5
 المتراكم على انابيب التبخيرو تعديل جو الغرف..........الخ(

 

 مع أطيب التمنيات بالتوفيق
 حسن أحمد بركات د/


